CIDRE CHAUD
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Ingrédients :
· 3 litre de cidre brut 
· 4 orange non traitée
· 4 citron non traité
· 4 clous de girofle
· 1 cc de gingembre
· 2 pincées de noix de muscade
· 200 g cuillères à soupe de sucre roux
· 2 cuillères à soupe de miel
Préparation :
1. Faire bouillir les écorces de fruits pendant 5 minutes avec ¼ litre d’eau + les clous de girofle
2. Passer et mettre le jus obtenu dans une casserole avec le sucre, le cidre et les épices faites bouillir légèrement.
3. Retirer du feu et ajouter le jus des oranges et un citron et le miel
4. Servir très chaud
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