SALADE ENDIVES, fèves, noix, raisins sec et pomme
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Pour 30 personnes
· 300 g de fèves 
· 20 endives 
· 156 g de noix
· 281 g de raisins sec
· 250g de graine de courge toastées
· 10 CS d’huile d’olive, 1 CS de moutarde, 1,5 CS de miel, 1,5 CS de vinaigre de miel
· Sel, piment d’espelette

Préparation
· Faites cuire les fèves 5 minutes dans de l’eau bouillante salée. Laissez tiédir
· Faire toaster les graines de courges
· Installer les endives coupées en lamelles dans la longueur
· Ajouter au centre les fèves, les noix et les raisins
· Réaliser la sauce vinaigrette légère à la moutarde à l’ancienne, huile d’olive, miel de TT, et une touche de vinaigre de miel
· Arrosez la salade d’un filet de vinaigrette et saupoudrez de piment d’Espelette et de graine de courges toasteés.
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